V.2024-02-27

VORSPEISEN

EMPFEHLUNGEN DES TAGES

Authentisch & saisonal - immer in nicht zu
iibertreffender Frische & Qualitit.

Das funktioniert am Besten dort, wo Luft fiir
Spontanitit und Kreativitit bleibt. Was der
Markt morgens hergibt, endet bei uns noch am
selben Tag als kulinarisches
Highlight auf unserer Tafel.

Unser Service-Team informiert Sie gerne!

AMUSE GUEULE

Olives marinées @ ..., 5
ATOLL ..o, 5
Cornichons @ ..., 5
Paté..........oooooiveeiveeeeveeeeeceeeeeeen, 10/13/16
SaucissON S€C...........ccooooovovvveeeeeeeeeee, 10/15

Luftgetrocknete franzosische Salami

Pimientos de Padrédn @ 13
Olivensl, Fleur de Sel

ENTREES FROIDES

Foie gras d'oie ..., 17 /24132
Ginsestopfleberterrine, Creme de Cassis, Brioche

Passend zur Ginsestopfleberterrine empfehlen wir Thnen:

Chiteau Guiraud ler Grand Cru Classé
Bordeaux (siisser WeifSwein) ........ccoeeeveeeevreenneennee. 5CL/ 8,5

Lachstatar ........oocoooooooooooooeoeeeeeeeeee, 221729
Kartoffelrosti, Créme fraiche

Loup de Mer Tatar Bruschetta................ 19
Wolfsbarsch, Wasabi-Mayonaise, Friihlingszwiebeln,
Koriander, frische Chilli, gerdstetes Baguette

Tatare de boeuf zuf Winsch in Butter angebraten
Tatar vom Rind, Zwiebeln, Kapern, Ketchup, Senf, Cognac,
Cayennepfeffer, Kopfsalat oder Frites MAMIE

Ossetra Imperial Caviar
Altonaer Kaviar Import Haus, Malossol,
Creme fraiche, gehackte Eier, Zwiebeln, Pellkartoffeln

CHEZ MAMIE

BRASSERIE & BAR

PLATEAUX
DE FRUITS DE MER

Dazu servieren wir:
»Sauce au pauvre hommeg, Zitrone,
Cognac-Cocktailsauce, Aioli, Baguette

Le Misérable...........ccoooovovvnn.. 72

6 Fines de Claire, 4 Crevettes roses,
Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots

6 Fines de Claire, ¥2 Hummer,
6 Crevettes roses, 2 Kaisergranat,
Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots

Le Royal.......rrn. 240
12 Fines de Claire, 2x ¥2 Hummer,

8 Crevettes roses, 4 Kaisergranat,

Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots

L'Aristocrat...........ccoooevvoven... 320
12 Fines de Claire, 2x ¥2 Hummer,

8 Crevettes roses, 4 Kaisergranat,

Crevettes grises, Bigorneaux, Bulots,

30g Imperial Caviar Malossol

HUITRES

Austernarten nach Verfiigbarkeit

Dazu servieren wir:
»Sauce au pauvre hommex, Zitrone,
Schwarzbrot

Belon
12STK/72-6STK/36-1STK/6

Gillardeau
12STK/72-6STK/36-1STK /6

Fines de Claire
12STK/60-6STK/30-1STK /5

FRUITS DE MER

Bigorneaux 80g....................... 12
Meeresschnecken

Bulots 220g............ccoccooeviiirrnnn 15
Wellhornschnecken

Crevettes roses.............. STK / 4
Kaisergranat............. STK /12

Mit ’ gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch.
UNSERE ALLERGENKARTE ERHALTEN SIE SEPARAT - UNSER SERVICETEAM BERAT SIE GERNE!
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Wir akzeptieren Zahlungen in bar sowie Kartenzahlungen via EC, Visa, American Express Maestro oder Mastercard.

DEUTSCH

Champagne

DELAMOTTERoSé.............ccooceeoecc.... 21
Kir Royal...........oooooooooiiii 18
Bellini............ccoooovvooooooivcooecceeeceeec 18

Cocktails Maison

Le Monaco Spritz.........cccccoocooccccccccccnn. 12
Aperol Spritz................ii 12
Hugo.........ooiiiciscresecceeiinns 12
Kiew Mule. ... 14
MOJjito ... 14
Espresso Martini...............cooccccviiicnns 15

ENTREES CHAUDES

15 Homard tiéde...........coocooovooovooooecoeren, 42
Y2 Hummer (lauwarm) - kanadischer Wildfang,
Cognac-Cocktailsauce, Aioli, Salatbouquet

Coquilles St. Jacques poélées....... 15/19/26
Jakobsmuscheln gebraten, Wildkriutersalat

Kalbsbries in Butter gebraten.......15/19/26
Wildkriutersalat
Nordseekrabben.............cocoooooooooi, 22

Gerostetes Vollkornbrot, Riihrei

Escargots ... (6 STK /12 STK) 16 / 22

Weinbergschnecken mit Kriuterbutter gratiniert

Cheévrechaud ..o 12/16/19

Gratinierter Ziegenkidse, Wildkriutersalat

Artichaut  .......o.ooooooooeeeeeeeeeeeeeees 14

Frische franzdsische Artischocke, Senf-Vinaigrette

Soupe de poissons................ooiiiiiiririnnnn. 16
Passierte Fischsuppe, Croutons, geriebener Gruyere, Rouille

TYPISCH MAMIE

PRIVATE CATERING, DINING & EVENTS
Events nach Maf$ - individuell & kreativ!

Wir realisieren Thre Vorstellungen eines Events, an das
man sich noch lange erinnern wird.

Teilen Sie mit uns die Lust und Freude, Gastgeber zu
sein!




V.2024-02-27

HAUPTSPEISEN & DESSERTS

SPECIALITES MAMIE

Surfand Tarf ..., 85

200g Argentinisches Rinderfilet, ¥2 Hummer,
Cognac-Cocktailsauce, Aioli, Frites MAMIE, Kopfsalat

Pariser Pfeffersteak............c.ccoocoovoovoovo.. 48

200g Argentinisches Rinderfilet, Cognac-Rahm-Sauce,
griiner Pfeffer, griine Bohnen, Gratin dauphinois

Petit coquelet...........oooooiiiiiiiiiin, 34
Stubenkiiken knusprig aus dem Ofen, Frites MAMIE,
Kopfsalat, Tsatsiki

Escalope panéede veau................cceee. 35
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken, Preiselbeeren,
Frites MAMIE, Kopfsalat

Foie de veau aux Echalotes ... 26 /31
Kalbsleber, Echalotes-Rotwein-Sauce,
karamellisierter Chicorée, Purée MAMIE

Rognons de veau a la moutarde........... 26 /31
Kalbsnieren in Dijon-Senf-Sauce, Bandnudeln, Kopfsalat

MAMIE Burger ... 21
100% Rindfleisch, Bacon, Cheddar-Cheese, karamellisierte
Zwiebeln, Cornichons, Tomate, Frites MAMIE

BEYOND MEAT Burger ... 21

Cheddar-Cheese, karamellisierte Zwiebeln, Cornichons,
Tomate, Frites MAMIE

DESSERTS

Creéme briilée a la vanille de Tahiti......7 /10
mit Cassis-Sorbet............cocoooooooo +5

Abricot SOUl ..........oovoooeeee, 11,5
Aprikosensorbet, Prinz alte Marille

CeIiSE IVIC ..., 11,5
Kirschsorbet, Morand Kirschwasser

Glace vanille avec Grand Marnier ........... 11,5
Bourbon-Vanilleeis, Grand Marnier Cordon rouge

Tarte au Citron ...........oooooovveveeeeeeeeeeeeeeeeen, 9

Mousse au chocolat au Rhum............... 13/17
frische Friichte, Salted-Caramel-Eis

Dreierlei Sorbet...........coooovoooooo. 18
frische Beeren der Saison

Coupe de glace..........cccccrvrcmnirrrncs 5

Bourbon-Vanille, Salted-Caramel

Coupe de sorbet..........ccooooooviviiiiiiiiiiiic 5

Cassis, Aprikose, Kirsche, Zitrone, Birne

Café gourmant ... 13

Espresso, drei »amuse bouche«

CHEZ MAMIE

BRASSERIE & BAR

POISSONS

Skrei Strasbourg (Winterkabeljau)........... 36
Sauerkraut, Weifsweinsauce, blaue Trauben, Piirée MAMIE

Dorade grillée...............ccccccccoiiii. 36
Dorade vom Grill, karamellisierten Chicorée,
Rosmarinkartoffeln

Loup demer grillé ... 36

Wolfsbarsch vom Grill, karamellisierten Chicorée,
Rosmarinkartoffeln

Poisson du jour Unser tiglich wechselndes Fischangebot
finden Sie auf unserer Tafel.

VIANDE GRILLEE

Zu unseren Steaks reichen wir Thnen:
Frites MAMIE, Kopfsalat oder griine Bohnen
sowie Kriuterbutter oder Sauce Béarnaise.

Entrecote grillée

300G ... 39
Filet de beeuf

2008 ... 48
300G ... 58
Cotellettes d'agneau grillées ................. 34/ 44

Lammkoteletts vom Grill, Kriuterbutter,
Ratatouille, Gratin dauphinois

Am Tisch flambiert

Crépes Suzette.........cccooocovvcrrrviinnncnrrrinnns 24
Grand Marnier Cordon Rouge, Orangentfilets,
Orangensaft, Bourbon-Vanilleeis

Chariot de froma-<

Chariot de fromage
de ’Affineur »Maitre Antony«.............. 9

Feigensenf, Baguette

weitere Kise vom Kisewagen............ +4,5

rd

Mit ’ gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch.

DEUTSCH

ACCOMPAGNEMENTS

Krauterbutter coouvvvviveiiiieeiiie e 5
Sauce Béarnaise ......coooeeeeviiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnes 6
Kopfsalat......cccooveiniiinieiniiiniiccicee, 6
Karamellisierter Chicorée .......ccceovvvvviivineeennnnee. 7
Griine Bohnen .......ccoccovvviiiiviiiiiiiiee e 7
Ratatouille.......ccvvviviiiiiiiiiiiieceec e 7
Blattspinat.......ccceveivieinieiniiinieecece 7
Gratin dauphinois.........ccccceviiiiiiiiiinnnne, 7
Frites MAMIE......coooiiiievveveeeees 7
Purée MAMIE ... 7
Rosmarinkartoffeln........ccoocvivviiiiiviiiiiiiiieeinnee, 7

RENDEZ-VOUS
A MIDI

Das wochentlich wechselnde
»Rendez-vous am a midi«, servieren wir
Montag - Freitag von 12:00 bis 15:00.

Stellen Sie Ihr Mittagsmenti selbst aus zwei
oder drei Gerichten zusammen:

2 GANGE......coovvvrrnnns 26
3GaANge. ... 31

UNSERE
OFFNUNGSZEITEN

Dienstag - Samstag
12:00 - 24:00 Uhr

Sonntag / Montag
Ruhetag

Jeweils durchgehend Kiiche
bis 23:00 Uhr

UNSERE ALLERGENKARTE ERHALTEN SIE SEPARAT - UNSER SERVICETEAM BERAT SIE GERNE!
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Wir akzeptieren Zahlungen in bar sowie Kartenzahlungen via EC, Visa, American Express Maestro oder Mastercard.



